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Prepara't per a un dels esdeveniments gastronomics més emocionants! Pintxa Sant Antoni torna amb forca! Del 20 de marc al 17
d'abril, Sant Antoni es converteix en ['epicentre de la delicia culinaria cada dijous. Els pintxos, acompanyats d'una beguda, son els
protagonistes indiscutibles una vegada més. Els bars i restaurants participants despleguen una gamma impressionant d'opcions,
des dels classics fins a les creacions més innovadores. Els visitants tenen l'oportunitat de gaudir un ambient festiu i acollidor que
caracteritza a aquest esdeveniment. La misica en viu i ' energia vibrant contribueixen a fer de cada nit una experiéncia inoblidable.
Segueix-nos en les nostres xarxes socials per a obtenir més informacid i participar en concurses emocionants.

T'esperem amb els bragos oberts en el Pintxa Sant Antoni 2025!

iPreparate para uno de los eventos gastronémicos mas emocionantes! jPintxa Sant Antoni vuelve con fuerza! Del 20 de marzo al 17
de abril, Sant Antoni se convierte en el epicentro de la delicia culinaria cada jueves. Los pintxos, acompafiados de una bebida, son los
protagonistas indiscutibles una vez mas. Los bares y restaurantes participantes despliegan una gama impresionante de opciones,
desde los clasicos hasta las creaciones mas innovadoras. Los visitantes tienen la oportunidad de disfrutar un ambiente festivo y
acogedor que caracteriza a este evento. La misica en vivo y la energia vibrante contribuyen a hacer de cada noche una experiencia
inolvidable. Siguenos en nuestras redes sociales para obtener mas informacion y participar en concursos emocionantes.

iTe esperamos con los brazos abiertos en el Pintxa Sant Antoni 2025!

PINTXA SANT ANTONI, CADA DIJOUS... A SANT ANTONI
PINTXA SANT ANTONI, CADA JUEVES... EN SANT ANTONI

PINTXO + BEGUDA / BEBIDA 3,50¢

- Consisteix en petites i grans creacions gastronomiques, pintxos d'autor,

d ions i maridatges.
CAP RI NTx @ . C:gzlsstlzc;;n:;qlz::a: ;g::andes creaciones gastrondmicas, pintxos de

autor, degustaciones y maridajes.

“Ropa vieja” de polp Fusid canaria i eivissenca: Sofregit, amb patates fregides a
9-2-OCHO daus, cigrons i lingredient principal el polp)
BE GUANCHE Ropa vieja de pulpo Fusion canaria e ibicenca: Softito, con papas fritas a dados,
garbanzos y el ingrediente principal el pulpo)

Jungle Pork: Pa de iuca cruixent amb pulled pork fumat amb espécies amazoniques,
“mojo” de mango, ceba adobada i coriandre fresc

Jungle Pork: Pan de yuca crujiente con pulled pork ahumado con especias amazoni-
cas, mojo de mango, cebolla encurtida y cilantro fresco

Sorpresa de carxofa confitada amb patata, ceba caramel-litzada, ou escalfat i panxeta
cruixent amanit amb maionesa de tofona

Sorpresa de alcachofa confitada con patata, cebolla caramelizada, huevo poche y
beicon crujiente aderezado con mayonesa de trufa

Hot dog Rafeler
Hot dog Rafeler

La Rosa: Massa de carho, mozzarella, tomaquet groc, mortadel-la, stracciatella, festuc
i Zest de llimona

La Rosa: Masa de carhon, mozzarella, tomate amarillo, mortadela, stracciatella,
pistacho y Zest de limon
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Trenet

2 ZONA SANT RAFEL

El trenet del Pintxa te lleva de ruta por las calles de Sant Antoni,

hasta la zona de Es Moli y Av. Dr Fleming.

El trenet del Pintxa et porta de ruta pels carrers de Sant Antoni,
Salida: 19 h en la Taberna Cebo

fins a la zona de Es Moli i I'Av. Dr Fleming.

Sortida: 19 h a la Taberna Cebo
Darrera volta: A les 22.30 h sortint de la Taberna Cebo

Ultima vuelta: A las 22.30 h desde la Taberna Cebo
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@ Vega / vegano
@ Dolc¢ / dulce
Sense gluten / sin gluten
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